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Unsere leckeren Marinaden

Hausmacher Marinade
Unser Grillmeister empfiehlt fiir Sie, die aromatische rot/braune Marinade, mit
leckeren gerebelten Krautern.

Zutaten: : Pflanzliches Ol (Rapsdl, Palmfett), Gewiirze, Speisesalz, Wiirze, Dextrose, Gewiirzextrakte

Krdutermarinade
Ideal fiir ein sanftes Geschmackserlebnis! Das Grillgut bekommt durch
diese Marinade eine besonders feine Butter- und Krauternote.

Zutaten: Pflanzliches Fett (Raps, Palm), Gewdirze und Kréuter, Speisewtirze, Meersalz,
Aroma (enthélt Milcherzeugnisse), Hefeextrakt

Currymarinade
Der Klassiker flr Gefliigelfleisch mir einer exotischen Fruchtnote!

Zutaten: Pflanzliches Fett (Raps, Palm), Curry, Meersalz, Mango Chutney, Gewlirze und Kréuter,
Speisewtirze oder Wiirze, Dextrose, Zucker, Aromaextrakt

Chili / Paprikamarinade

Fiir die Gourmets unter Ihnen, die es gerne etwas pikanter mogen, ist unsere
Paprikamarinade genau das Richtige. Sie verleiht dem Fleisch eine leichte
Schérfe und iiberzeugt durch eine feuerrote Optik.

Zutaten: Pflanzliches Fett (Raps, Palm), Meersalz, Speisewiirze, Paprika, Gewtirze und Kréuter,
Dextrose, Gewdirzextrakt (Paprika)

Pfeffermarinade
' .&-Die Marinade mit Pfiff! Sie Verleiht den Steaks ein zartes Raucharoma und s
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Zutaten: Pflanzliches Fett (Raps Palm) Meelsalz Pfeffer naturilches Butteraroma (enthalt Mllch) Gewurze«

-~ (enthélt Sellerie), Kréuter, Knoblauch, Aroma, Speisewiirze, Zucker, Dextrose, Gewiirzextrakt g ;“& :5;
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